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Es t .  2014

シーザーサラダ
ロメイン ベーコン パルメザン クルトン
アンチョビドレッシング

グリーンレンティルサラダ (GF) (V)
ポーチドエッグ 人参 ヘーゼルナッツ フリゼ
粒マスタードドレッシング

北海道産モッツアレラサラダ (GF) (V)

椎茸 パプリカ アンディーブ 胡桃 バジル バルサミコビネガー

トッピング (GF)  
鹿児島県産海老のグリル (4尾)
国産鶏胸肉のグリル (120g)
国産鮪のグリル (100g)
北海道産帆立のグリル (各)

シュリンプカクテル (GF)
アボカド グレープフルーツ レタス

ピストースープ  (V)
プロバンス風野菜スープ 豆 リゾーニ アーモンド

グリルベジタブルラップ (V)
ロケット フムス ハーブヨーグルト オリーブ 
カシス粒マスタード

クラブサンドイッチ
グリルチキン ベーコン エッグ トマト レタス 

タヴァンチーズバーガー
ビーフパティ チェダー 玉葱 胡瓜 レタス
卵入りタルタルソース 

*ミックスサラダ または フライドポテトをお選びください

ステーキフリット フライドポテト (160g または 240g) (GF)
オーストラリア産グラスフェッドビーフサーロインのグリル 
A5特選和牛サーロインのグリル 

ソースをお選び頂けます : 

ベアルネーズソース、シャロット赤ワインソース または フレッシュハリッササルサ

本日の鮮魚のグリル (80g または 140g) (GF)

ヴィエルジュソース レモン

“リングイネアイフンギエクレマアルタルトゥーフォ” (V)

フレッシュリングイネ ブラックトリュフクリーム　
国産マッシュルーム ガーリック 熟成パルメザン
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お味噌汁
ほうれん草 えりんぎ 万能ねぎ

ちらし寿司
ご飯 鮪 玉子焼き アボカド いくら 人参
しょうが お味噌汁

醤油ラーメン
味付け玉子 メンマ チャーシュー 水菜 鰹出汁

ベジタブルカレー (V)

季節の野菜 カレーソース ご飯 
らっきょう

肉うどん
牛肉煮 鰹昆布出汁 醤油 七味

タルトタタン 
シャンティ バニラアイスクリーム バニラソース

フィグ “フローティングアイランド”
メレンゲ フレッシュフルーツ フィグクーリ

シトラスラムババ  

シトラス 生クリーム

ティラミス
レディーフィンガー マスカルポーネ バニラ コーヒーソース

ダークチョコレートムース (GF)

ハニーアイスクリーム 塩キャラメルソース

季節のフレッシュフルーツ (GF) 

アイスクリーム または ソルベ (1スクープ）(GF) 

チョコレート ボックス (GF) 

コーヒー または エスプレッソ

季節のミニデザート3種付き (V)
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コンフォートフードやスナック、スイーツのセレクションをお楽しみください
ラウンジオールデイメニュー

ハムプレート
ピクルス スパイシーマスタード ガーリックサワードウブレッド

チーズプレート（3種） (V)  
チャツネ ナッツ ドライフルーツブレッド

タヴァン チーズスライダー（2個）

唐揚げチキン 山葵マヨネーズ

レモンマリネのオリーブ＆スパイシーナッツ (GF) 

野菜スティック ビーツ＆豆腐ディップ (GF)

トリュフフライ トリュフマヨネーズ (GF) (V) 

デビルズエッグ いくら ライム クルトン 

(V) ベジタリアン       ヴィーガン     (GF) グルテンフリー

プラントベースにしたメニューやその他の特別なお食事の

ご要望、また食物アレルギーをお持ちのお客様は、

お気軽に係りの者にお申し付けください。

表記の税込価格に、15%のサービス料が加算されます。


