
Share your afternoon tea experience with #thetaverntokyo on Instagram!

インスタグラムに #thetaverntokyo をつけて
あなただけのアフタヌーンティー体験をシェアしてください。

Chef  Pâtissier Normand Jubin invites you to indulge in an exclusive afternoon tea
that embraces the essence of the season, featuring peak-season fruits.
Thoughtfully curated, this afternoon experience promises moments of

culinary delight, making this season truly unforgettable.

シェフパティシエ ノルマン・ジュビンが、旬のフルーツをふんだんに使った、
この季節だけのアフタヌーンティーにご招待します。
アンダーズ 東京 アフタヌーンティーとともに、

心に残る午後のひとときと季節の喜びをお届けします。

Chef Pâtissier Normand Jubin Peach & Muscat Afternoon Tea
until September 30, 2026

A n d a z  T o k y o

A F T E R N O O N  T E A
b y  C h e f  P â t i s s i e r  N o r m a n d  J u b i n



kusmi tea selection
"founded in 1867, kusmi tea focuses on 100%
organic tea with a range of premium flavors”

french cancan
the scent of fresh strawberries & raspberries 

stands out with slightly spicy accent of red currant

green rose
green tea based blend

to enjoy the elegant rose aroma

white bellini
harmony of peaches with plenty of
pulp and velvety apricots based

only spices
an enticing blend of cinnamon & ginger aroma, 

the freshness of anise and licorice, and
 the deep flavors of fennel and clove

seasonal ice tea
cold brewed white bellini tea, peach syrup

ippodo tea selection
“japanese tea specialist

founded in kyoto in 1717"

green tea
roasted green tea
brown rice tea

coffee selection
all our coffee beans are curated by mitsumoto

harmoniously blended to perfection
for the tavern grill & lounge

regular coffee
ice coffee
espresso

decaffeinated

クスミティー ティー厳選
1867年創業のクスミティーは、さまざまな香りを
お楽しみいただける100%オーガニックティーです。

フレンチカンカン
新鮮なイチゴやラズベリーの香りに、レッドカラントの
わずかにピリッとしたアクセントが引き立つ味わい

グリーンローズ
ローズの香りがお楽しみいただける
グリーンティーベースのブレンド

ホワイトベリーニ
ホワイトティーをベースに果肉たっぷりの桃と
ビロードのようなアプリコットが見事に調和

オンリースパイス
シナモンとジンジャーの魅力的な香り、
アニスとリコリスの爽やかさ、
フェンネルやクローブの深い味わい

シーズナルアイスティー
水出しホワイトベリーニティー、ピーチシロップ

一保堂茶舗 日本茶厳選
一保堂茶舗は、1717年(享保2年）創業、
京都に本店を構える日本茶専門店です。

煎茶
ほうじ茶
玄米茶

コーヒーセレクション
すべてのコーヒー豆は
ザタヴァングリル＆ラウンジのために
三本珈琲によって厳選、ブレンドされました。

コーヒー
アイスコーヒー
エスプレッソ
カフェインレスコーヒー

表記の税込み価格に15%のサービス料が加算されます。
食材にアレルギーのあるお客様、食事制限のあるお客様は
ご注文の際に係りの者にお申し付けください。

スイートコーンのキッシュ、
スパイシークリームチーズ
スモークダック、カカオニブ
マンゴーチャツネのブリオッシュトースト、
スモークサーモン、グリーンピースの
ワカモレサンドイッチ
フェタチーズのベビースライダー、
焦がし茄子、桃

afternoon tea set アフタヌーンティーセット

The prices listed (tax included) are subject to 15%
service charge / To greater ensure the quality of yourdining

experience, please let us know if you have any
food allergies or restrictions.

sweet corn quiche, 
spicy cream cheese

smoked duck, cacao nib 
mango chutney brioche toast

smoked salmon, 
green pea guacamole sandwich

burnt eggplant, 
feta cheese, peach mini slider

テルモン レゼルヴ ブリュット 
フリーフロー付き

ピーチ＆ペッパーシュー
ピーチ＆ハニークリーム
ピーチ＆バジルムース
マスカット＆ピスタチオタルト
エルダーフラワークリームコーン
マスカットタルト

sweets スイーツ

savory セイボリー

with  telmont réserve brut nv
champagne free flow 

peach & pepper chou
peach & honey cream
peach & basil mousse
muscat & pistachio tart
elderflower cream cone

Muscat Tart

with one glass of sparkling wine  スパークリングワイン グラス付き

chocolate bar
dark chocolate and cacao nibs

milk chocolate and nuts
white chocolate & coconut

fresh muscat

チョコレートバー
ダークチョコレート カカオニブ
ミルクチョコレート ナッツ
ホワイトチョコレート ココナッツ
マスカット

add        12,110

add         1,320


