
東京ミュール レモンマリネのオリーブ & スパイシーナッツ (V) ペリエ ジュエ グラン ブリュット

ダージリンティー グレイグース ウォッカ クルディテ ビーツ & 豆腐ディップ (V)

自家製ジンジャービア デビルズエッグ いくら ライム クルトン RSRV ブラン ド ブラン

タイム 柚子 トリュフフライ トリュフマヨネーズ パルメザンチーズ (V)

ハムプレート ピクルス スパイシーマスタード ガーリックサワードゥブレッド

ジャスミンウィスキーサワー 唐揚げチキン 山葵マヨネーズ

シーバスリーガル18年 ディタ タヴァン チーズスライダー (2個)

ジャスミンティー 柚子 卵白 チーズプレート (V) 3種

ドゥルト ヌメロ 1 ブラン

ゴールデンフォリッジ ソーヴィニヨン ブラン

シーバスリーガルミズナラ12年 シーザーサラダ フランス

バターウオッシュドベネディクティン ロメイン ベーコン パルメザン クルトン アンチョビドレッシング

自家製アールグレイティーシロップ レモンジュース ダックホーン デコイ

柿 金木犀の泡 銀杏の葉 北海道モッツアレラサラダ (V) (GF) シャルドネ

椎茸 パプリカ アンディーブ 胡桃 バジル バルサミコビネガー アメリカ

エキゾチックルージュ

バカルディ8年 マルティーニビター トッピング 鹿児島県産海老のグリル (4尾) クラウディー ベイ

マンチーノロッソ 自家製スーパーベリーティーシロップ 国産鮪のグリル (100g) ソーヴィニヨン ブラン ニュージーランド

白ワインヴィネガー レモンジュース 鶏胸肉のグリル (120g)

グレープフルーツジュース 巨峰 ビーツ 北海道産帆立のグリル (1個)

干しぶどう ベルローズ 山崎 NV

シュリンプカクテル (GF) 山崎 12年 

グレープフルーツ アボガド レタス

ドゥルト ヌメロ 1 ルージュ

ピストースープ (V) メルロー カベルネ ソーヴィニヨン

プロバンス風野菜スープ 豆 リゾーニ アーモンド プティ ヴェルド フランス

ジン・ローズヒップ・コスモ グリルベジタブルラップ (V) ダックホーン デコイ

モンキー47ジン コアントロー ローズヒップ フムス ハーブヨーグルト カシス粒マスタード オリーブ フライドポテト カベルネ ソーヴィニヨン 白州 NV 

ライム クランベリー スモーク アメリカ 白州 12年 

クラブサンドイッチ

清姫甘酒 グリルチキン ベーコン エッグ トマト レタス フライドポテト クラウディー ベイ

グレイグース ラ・ポワール ピノ ノワール ニュージーランド

甘酒 抹茶 柚子 タヴァン チーズバーガー

ビーフパティ チェダーチーズ レタス 玉葱 胡瓜 エッグ タルタルソース フライドポテト

エセンシアトレス

トレスジェネレーションテキーラレポサド ちらし寿司 響 サントリーウイスキー100周年記念-Anniversary Blend-

コアントロー ライムジュース グレープフルーツジュース ご飯 鮪 玉子焼き アボカド いくら 人参 しょうが

自家製レモンマートルシロップ

ボブズバニラビターズ ゲランド塩のエスプーマ 醤油ラーメン ペリエ ジュエ ベル エポック 2016

ライムピール 中華麺 チャーシュー 味付け玉子 鰹出汁 ドン ペリニョン ヴィンテージ 2017

クリュッグ ブリュット グランド キュヴェ

ステーキ - フリット (GF) ルイ ロデレール クリスタル ブリュット 2016

オーストラリア産グラスフェッドビーフサーロイン(160g) or (240g) アンリ ジロー ブリュット アイ グラン クリュ MV18

特選A5和牛(160g)または(240g)にアップグレード サロン ブリュット ブラン ドゥ ブラン 2013          ※プラントベースにしたメニューやその他の特別なお食事のご要望、

フライドポテト 　         また食物アレルギーをお持ちのお客様は、

ソースをお選び頂けます : シャロット赤ワイン or ベアルネーズ or フレッシュハリッサ 　         お気軽に係りの者にお申し付けください。

マルティーネス          ※表記の税込価格に、15%のサービス料が加算されます。

季のTEAジン ほうじ茶インフューズド季の美ジン          ※テラス席のご利用はお一人様2,200円の                　   

電氣ブラン マンチーノロッソ マラスキーノ アイスクリーム ソルベ (V) 1 スクープ 　         カバーチャージ(税込) を頂戴しております。

檜ビターズ 自家製黒糖シロップ ふ菓子 本日のケーキ(1個)          ※アンダーズ東京にご宿泊のお客様はカバーチャージ無料にて

提供可能時間 20:00-22:00             ご案内させていただきます。

スカーレットペタルクラブ タルトタタン (V)          ※20:00までは、カバーチャージはかかりません。

アールグレイインフューズドボンベイプレミアクリュ シャンティ バニラアイスクリーム バニラソース

タンカレーNo.10 レモンジュース イタリカス ダークチョコレートムース (V) (GF)

1883ローズシロップ グレナデンシロップ ハニーアイスクリーム 塩キャラメルソース

ラベンダービターズ 卵白 赤玉スイートワイン 本日のマカロン (4個) (V)

マラスキーノチェリー チョコレートボックス 

季節のフルーツスライス 

モダンガール

六ジン 奏ピーチ 自家製ソルテッドラベンダーティーシロップ (V) ベジタリアン (GF) グルテンフリー

ライムジュース クランベリージュース   　ヴィーガン

チェリービターズ ラベンダースモーク エディブルフラワー

2,750
13,200

3,850

2,970

3,850 5,500

1,540

オールデイ

2,860

3,080
3,190 15,400

2,750
3,190 15,400

Glass Red Wine

1,980

3,850

京都郊外・天王山のふもと山崎は、

日本のモルトウイスキー発祥の地。

甲斐駒ヶ岳の麓、南アルプスの天然水を仕込み水に、

1973年に設立された"森の蒸留所"で生まれたモルト原酒

だけでつくるシングルモルトウイスキー白州。

2,310

990

2,970

2,640

Glass White Wine
グラス ボトル

2,750 13,200

グラス ボトル

3,080 14,850

東京のナイトシーンを牽引し、52階の高層階から東京湾を見渡せるルーフトップバーへようこそ。

受賞歴のある感性豊かなバーテンダーが旬のフルーツやティーを使って、季節や地域の特性を生かしたカクテルをお創りします。

Glass ChampagneBar Food (ラストオーダー 22:00)

1,980

1,980

2,640

2,750

5,170

グラス

20,3504,180

5,720

ボトル

2,750

2,750

Tea & Fruit Cocktails

3,410

スナック

28,050

1,760

1,980

Suntory Japanese
Whisky Selection

酒齢17年以上の個性豊かな原酒を厳選。

さらに、酒齢30年を超える山崎ミズナラ樽モルト原酒、

円熟の知多グレーン原酒を加えて丁寧にブレンドしました。

19,800

11,000 / 16,720

デザート

660

4,950
2,640

418,000

1,980

1,980
ソーシャルメディアへは＠andaztokyoでチェックインし

#andaztokyo#andazrooftopbarの

ハッシュタグを付けるのもお忘れなく。

2,530

1,100

6,380 / 9,130

4,400

2,640

66,000

94,600
82,500

57,200

Champagne
52,800

Signature Cocktails

2,750

2,750

2,750

Retro-Inspired Cocktails

2,860

2,860

2,860

5,390
2,970

3,080

3,740 18,150



季の美（京都） クエルボ 1800 アネホ くどき上手 ばくれん 吟醸酒 サントリー ザ・プレミアム・モルツ ティラミスフィグティーニ

季の梅（京都） ドン フリオ レポサド ANdAZオリジナル 「52」 自家製無花果葉茶シロップ クローブ

季の糖島（京都） ドン フリオ 1942 自家製ブラウンシュガーシロップ エスプレッソ

六ジン（大阪） ドン フリオ ウルティマ リセルヴァ 烏龍茶 アップルジュース カカオヴィネガー

六ジン NORYO TEA EDITION パトロン シルバー キャラメリゼした無花果 塩とチーズのエスプーマ

六ジン SAKURA BLOOM EDITION パトロン アネホ タイム

六ジン YUZU YUKIMI EDITION コディゴ 1530 ブランコ

KUBOTA GIN（新潟） コディゴ 1530 ロサ 鷹の目 ハーフボトル (300ml) セイクレッドペア

プレミアム クラフト 和ジン（茨城） トレス ジェネレーションズ レポサド アンダーズ クラシック ラガー (東京) 自家製ライムリーフシロップ

シップスミス トレス ジェネレーションズ アネホ ハイネケン 1883オーキッドシロップ ライムジュース

ボタニスト デルマゲイ ヴィーダ (メスカル) ギネス トニックウォーター 和梨 紅葉

ボンベイ サファイア プレミア クリュ デルマゲイ チチカパ (メスカル) わびさびペールエール (静岡)

ビーフィーター 24 クラセ アスール レポサド アサヒ ドライゼロ

タンカレー No.10 クラセ アスール ゲレロ (メスカル) 芋焼酎 魔王

ジーヴァイン フロレゾン クラセ アスール ゴールド 芋焼酎 佐藤 黒麹

ヘンドリクス ブエンスセソ(メスカル) 麦焼酎 千年の眠り

サイレントプール ジン SG焼酎（芋、米、麦） 勝沼ノンアルコールワイン

モンキー 47 柚子スパークリング

マルフィージン レモン ザ・ディーコン コカ・コーラ、コカ・コーラ ゼロ 

クリスチャン ドルーアン ル ジン ザ シングルトン ダフタウン 12年 ジンジャーエール

アイル オブ ラッセイ ジン ネイキッドモルト クランベリージュース

レミー マルタン VSOP ザ マッカラン 12年 パイナップルジュース

レミー マルタン ルイ13世 (30ml) ザ マッカラン 18年 トマトジュース

ポール ジロー 15年 真澄 梅酒 ザ グレンリベット 18年 フレッシュオレンジ

ヘネシー VSOP 真澄 ゆず酒 グレンフィディック 15年 フレッシュグレープフルーツ

ブラー グラン ソラージュ 木内梅酒 オーバン 14年 レッドブル

白（大阪） シャトー ド ブルイユ 15年 濱田 シーバス リーガル 匠 リザーブ 12年 コーヒー（アイス／ホット）

ズブロッカ ベルタ ブリック デル ガイアン 梅 リキュール 星子 シーバス リーガル ミズナラ 18年 紅茶（ダージリン／アールグレイ）

グレイグース テイラーズ 20年 ロイヤルサルート 21年 八海山 甘酒 （アイス／ホット）

ベルヴェデール ノエ ペドロヒメネス 30年 グレンモーレンジ 18年

アブソリュート タバスコ イエガーマイスター ハイランド パーク 18年

アブソリュート エリクス ウニクム バランタイン 21年

シロック マンチーノ ヴェルモット セッコ ジョニー ウォーカー ブルー ラベル

ティトス（グルテンフリー） マンチーノ ヴェルモット ロッソ 嘉之助 シングルモルト (鹿児島) ジョニー ウォーカー ブルー ラベル うま味

ケテル ワン 静岡 ユナイテッド S アードベッグ 10年 ホンジュラス共和国

グレイグース ポワール 浮世 15年 (沖縄) オクトモア 16.1 スコティッシュ バーレイ カマーチョ ニカラグア グラン チャーチル

HASHIRA YUZU (富山) ニッカ 余市 ラガヴーリン 16年 キューバ共和国

TOMIKI (富山) ニッカ 宮城峡 ラフロイグ 10年 ロメオ Y ジュリエッタ ロメオ No.2

ニッカ フロム ザ バレル ボウモア 12年 モンテクリスト プティ エドムンド 

ジェムソン ブラックバレル ニッカ 竹鶴 NV キルホーマン マキアーベイ ボリバー ロイヤル コロナス

ブッカーズ 2024 響 ブレンダーズ チョイス ブルイックラディ ポートシャーロット パルタガス セリーD No.4

ブッカーズ 2025 響 30年 (30ml) アラン 10年 コイーバ シグロ1

フォア ローゼス プラチナ 山崎 18年 デュワーズ 12年 コイーバ シグロ2

フロール デ カーニャ 7年 エンジェルズ エンヴィ 山崎 25年 (30ml) ロイヤル ブラックラ 12年 ドミニカ共和国

バカルディ 8 ブラントン ゴールド 白州 18年 オールドパー 12年          ダビドフ グランクリュ NO.3
ハバナ クラブ 7年 ウッドフォードリザーブ 白州 25年 (30ml) アイル オブ ラッセイ シングルモルト ダビドフ エスクリオ ロブスト 

マウントゲイラム XO バッファロー トレース           ダビドフ スペシャル T

ディプロマティコ エクスクルーシバ JD ジェントルマン ジャック ダビドフ ウィンストン チャーチル レイトアワー チャーチル

ナイン リーヴズ クリア アルフレッド ジロー ホライズン

名蔵ラム 56 (沖縄)

ロン サカパ  XO

          ※プラントベースにしたメニューやその他の特別なお食事のご要望、また食物アレルギーをお持ちのお客様は、お気軽に係りの者にお申し付けください。
          ※表記の税込価格に、15%のサービス料が加算されます。
          ※テラス席のご利用はお一人様2,200円の カバーチャージ（税込）を頂戴しております。
          ※アンダーズ東京にご宿泊のお客様はカバーチャージ無料にてご案内させていただきます。
          ※20:00までは、カバーチャージはかかりません。

1,430
1,430
1,430
1,430
1,430
1,430

1,210

5,390

2,640

6,050

1,210

5,500

2,310
3,850

Umeshu & Yuzushu

3,300
4,840
5,280
5,500

6,300

4,500
5,300

6,600
8,470

2,970

東京のナイトシーンを牽引し、52階の高層階から東京湾を見渡せるルーフトップバーへようこそ。

受賞歴のある感性豊かなバーテンダーが旬のフルーツやティーを使って、季節や地域の特性を生かしたカクテルをお創りします。

Tequila & Mezcal Sake Draft BeerGin

2,310 1,650

Seasonal Mocktails

2,2003,3002,530
2,860 2,750

5,390

2,310

2,860

2,200
2,200
2,640
4,070

13,750
1,430
1,430

2,310

2,310

2,640

3,740

3,630

4,070

4,070

1,430
3,740

Others Whisky

1,430
2,310

2,200

2,970
2,750
3,300

Bottled BeerPremium Sake

18,700

Shochu

8,800
8,800 Soft Drink & Juices
3,300

1,980
1,650

1,760
1,650

5,830
2,750
2,310

2,530
2,420

1,430

Scotch Whisky

2,750

2,310

2,970

2,7502,420

2,530
2,970

3,080

18,700
2,750

2,860
2,7502,970

2,970

3,740

2,530

2,420

4,180
2,970

55,000

2,750

2,310

4,400

3,080
4,070

3,300
2,420

2,750

2,530

2,310
2,200

2,310

5,500

2,970

2,970

2,090

9,900

3,300

2,310

Digestives & Brandy

2,640

Rum

ソーシャルメディアへは＠andaztokyoでチェックインし

#andaztokyo#andazrooftopbarのハッシュタグを付けるのもお忘れなく。

2,310
2,750

2,200

3,190

2,420

4,950

27,500

88,000
27,500

5,500

3,080

2,200

2,750
3,740

8,400

77,000
2,200

77,000

2,310
2,310
2,310

7,150

2,970

2,640

2,420

2,310

2,530

2,310

2,200

2,970 3,960
2,530

2,750

Vodka

10,450

4,180

6,050

6,490

2,750

4,070

2,310

Japanese Whisky

5,060

1,430

Cigar

2,200 2,750
2,7502,860

2,860
3,190
2,310

2,310
2,310

3,080
3,080

3,100

2,970


